
UNE COUPE DE CHAMPAGNE

AMUSE-BOUCHE

ENTRÉE AU CHOIX
TRANCHE DE PÂTÉ EN CROÛTE DE CANARD,
CHAMPIGNONS EN PICKLES ET POUSSES DE MÂCHE

RAVIOLES DE GAMBAS ET SHITAKÉS, BISQUE DE 
CRUSTACÉS LAIT DE COCO, CURRY ROUGE

GRAVLAX DE DORADE MARINÉE À L’ANETH, RADIS 
MULTICOLORES ET CITRON CAVIAR

VELOUTÉ POTIMARRON, CAPPUCCINO CÈPES & CHATAIGNES

PLAT AU CHOIX
TRADITIONNEL BŒUF CHATEAUBRIAND, 
MACARONIS TRUFFÉS GRATINÉS AU VIEUX COMTÉ

DOS DE BAR RÔTI SUR LA PEAU,
ÉCRASÉE DE TOPINAMBOURS ET CHAMPIGNONS

RISOTTO DE NOIX DE SAINT- JACQUES,
COULIS DE HOMARD EN ÉMULSION

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS,
PANAIS CARAMÉLISÉS ET COPEAUX DE PARMESAN

DESSERT AU CHOIX
OMELETTE NORVÉGIENNE « PARFUM DES ÎLES »,
FLAMBÉE AU RHUM VIEUX

INCONTOURNABLE FONDANT AU CHOCOLAT,
CŒUR PRALINÉ, SORBET CASSIS

NAGE D’AGRUMES AU CHAMPAGNE, GINGEMBRE
ET SORBET MAIN DE BOUDDHA

MIGNARDISES

MENU ENFANT (-12ANS) 55€
PRIX EN €, TTC, SERVICE INCLUS. 

ALLERGENES SUR DEMANDE

NOUVEL AN 20h30-2h  

MENU + DJ SET 120€


